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Аттестат о срсдясм общем образовааии
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Правовые основы тtрофесспопмьi loil .]6

деятельвости

Профессиопмьвьте стапдарты i5
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Физrtолоlия питапия с ocHoBavlJ
товароведеlrия про.lово:lьствеIIIIы\
товаров

Оборудование предприятий
обшествеЕного питаяия

Осtrовы капькlтяции и учета

0рrанизация производс,гва
предпрпятиЙ обпlественfi ofo п}1,1анll11

Технология tlриготовлеяия б],тlод

Безопасность ;кизнелея,гель]lостil

экопомичсские основы
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Всего: 520 учебных часов
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Основы микробиологиtr, саIlитария и
тигиецы в пищевом произволстве


